
 اهواز یدانشگاه علوم پزشک یمعاونت آموزش

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش علوم پزشکی

 
                                         شناسنامه درس و جدول دوره واحد درسی                                                                                           

 کارشناسی   :تحصیلی:  مقطع                              تغذیه تحصیلیرشته                     مدیریت خدمات غذایی عنوان درس:

 2و   1مبانی روانشناسی،جامعه شناسی پزشکی،تغذیه اساسی     پیشنیاز:                  24کد درس:

                                  واحد عملی1-ا واحد نظری تعداد واحد:                                                                         

  4 ترم تحصیلی:          1404-1403سال تحصیلی:                                                                پیراپزشکی  دانشکده:

 borazjani-f@ajums.ac.ir الکترونیکی:پست                   دکتر فاطمه برازجانی مدرس مسئول:          شنبه   12-11 روز و ساعت درس:

   .و مسئولیت های اجرایی مدیر بخش غذا آشنایی با نقش کلی درس: دفه

مورد  لیو وسا زاتیبا تجه ییآشنا پرسنل بخش غذا. فیکنترل و شرح وظا یبا نحوه  ییآشنا .یبخش غذاده کی یبا اجزا ییآشنا:شرح دوره

      طیو مح ییبا نحوه کنترل و نظارت بر بهداشت مواد غذا ییآشنا .در بخش غذا ازین

  

 

 تاریخ فعالیت فراگیران روش تدریس )مفاهیم مورد انتظار تدریس( رئوس مطالب جلسه

 در بخش یهتغذ کارشناس یفبا وظا ییآشنا 1

 ییخدمات غذا مدیریت
پرسش و پاسخ 

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث

22-11-1411 

 یکنترل آلودگ یتاهمو  غذایی با بهداشت مواد ییآشنا 2

 در بخش غذا
پرسش و پاسخ 

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث

4-12-1411 

 در بخش یریتمد یاهداف سازمانو یرمد یها یژگیو 3

 ییغذا خدمات
پرسش و پاسخ 

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث

11-12-1411 

 در یرانمد یفوظا کترینگ در بخش یرانانواع مد 4

 غذا یدتول یو کم یفیک کنترل
پرسش و پاسخ 

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث

11-12-1411 

پرسش و پاسخ  ییغذا بخشدر  یرکار مد ییمراحل اجرا 5

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث،

22-12-1411 

 خدمات یها سیستمدر یدخط تول یانجر 6

 صنعتیو یغذا ، سنت بخش یزاتبا تجه یی.آشناغذایی
پرسش و پاسخ 

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث 

11-1-1414 

  conventionalیسسرو یژگیو 7

 خدمات یستم. سغذاییوcomissaryدرخدمات 

ready prepared ییغذا Assembly service و 

پرسش و پاسخ 

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث، 

21-1-1414 

پرسش و پاسخ  یعتوز یستمو س غذایی یدتول یستمانواع منو در س 8

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث، 

11-1-1414 

 غذا با یداز واحد تول نویسی گزارش یوهآموزش ش 9

 ممکن یراه حل ها بیان
پرسش و پاسخ 

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث، 

1-2-1414 
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پرسش و پاسخ  غذایی خدمات یریتمد یندفرا 11

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث، 

11-2-1414 

پرسش و پاسخ  غذایی خدمات یابیو ارز یشپا 11

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث، 

21-2-1414 

12 Hazard critical اصول و اساس control 

point 
پرسش و پاسخ 

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث، 

22-2-1414 

 یبرنامه و فرم ها ینتدو و HACCPبرنامه   ینقوان 13

HACCP 
پرسش و پاسخ 

 powerpointو

حضور منظم و 

 شرکت در بحث،

1-1-1414 

14 
بازدید از بخش تهیه و توزیع غذا در سلف سرویس 

 دانشگاه 

حضور منظم در  پرسش و پاسخ

 بازدید 

11-1-1414 

حضور منظم در  پرسش و پاسخ بازدید از بخش تهیه و توزیع غذا بیمارستان امام 15

  یدبازد

12-1-1414 

حضور منظم در  پرسش و پاسخ بازدید از بخش تهیه و توزیع غذا بیمارستان گلستان 16

 یدبازد
11-1-1414 

 

 

 

 

. ارایه گزارش از بازدید بخش مدیریت و 2تجهیزات بخش غذا وارائه تکلیف کلاسی در خصوص سیستم ارائه و توزیع غذا و  :دانشجو تکالیف

  خدمات غذایی در واحد های درمانی و سلف سرویس دانشگاه

  ترمامتحان پایانترم، انجام تکالیف، امتحان میان :نحوه ارزشیابی

   %21 آزمون پایان ترم:                                   %2 آزمون میان ترم:     %11  نمره تکالیف:

        

  منابع اصلی درس و مصوب وزارتخانه:

 کشور،وزارت بهداشت  یمارستانهایدر ب ییبخش غذا تیریمد یها ندیفرا.1 

2 .Foodservice Management: Principles and Practices (13th Edition) by Ruby Parker Puckett.  

 

 دستوالعمل های تغذیه ای در مراکز درمانی  .3

 .مقالات علمی و پژوهشی4

 


